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Dieser Leitfaden ist giiltig fiir runde Torten:
Die Etagen unserer Torten werden iiblicherweise tibereinandergestapelt. Torten auf

Treppen oder anderen Gestellen bieten wir nicht an.

Die Hohe der einzelnen E+ogen be’rrngr mindestens 10-12cm, oft sind sie auch hsher.

Dadurch bekommen sie ihr e|egon’res, exklusives Aussehen.

Die Grof3e von 3D-Torten, die die Form eines bestimmten Gegenstandes haben, muss

nach Bedarf individuell besprochen werden.

In dieser Tabelle kannst du sehen, wie viele E+ogen deine Torte haben wird und wie

viele verschiedene Kuchensorten m(’)’g|ic|'1 sind:

Portionen |Etagenanzahl Kuchensorten

20-25 |1 runde Torte 1 Kuchensorte méglich

25-40 2 Etagen ab 30 Portionen 2 Kuchensorten méglich
40-70 3 Etagen ab 60 Portionen 3 Kuchensorten maéglich
70-105 4 Etagen ab 90 Portionen 4 Kuchensorten méglich
110-170 5 Etagen ab 150 Portionen 5 Kuchensorten maglich

Auf der néchsten Seite findest du eine grofische Dorsfe“ung unserer Tor’rengréﬁen.
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20 Portionen
25 Portionen

25 Portionen

30 Portionen
35 Portionen
40 Portionen

40 Portionen
45 Portionen
50 Portionen
55 Portionen

60 Portionen
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75 Portionen
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100 Portionen
105 Portionen
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